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Willkommen bei Maison,
wo traditionelle viethamesische Geschmackswerte von einer neuen
Generation neu interpretiert werden.

Wir bewahren die Authentizitdt und Einfachheit der viethamesischen
Klche — von den Zutaten bis hin zur Art der Zubereitung. Gleichzeitig
verleihen wir jedem Gericht eine moderne Note: feinere Prasentation,
weiterentwickelte Techniken und ein zeitgemaBes Genusserlebnis.

Inspiriert von alltaglichen viethamesischen Speisen und Erinnerungen
aus der Heimat, erheben wir vertraute Gerichte zu neuen kulinarischen
Momenten — nah an der Tradition und dennoch Uberraschend frisch.

Hier erleben Sie Vietham in seiner urspringlichen Form, neu gedacht fur
die Gegenwart.
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VORSPEISE

I GOI CUON (2 Stiick] N
Sommerrollen/Summerrolls

Frische Sommerrollen mit Salat, Minze, Gurke, Sesam und Reisnudeln, umhiillt von
Reispapier. Mit gehackten Erdniissen und hausgemachte Chilli-Limetten-Dressing
serviert. Wahlweise mit:

(l

» Gebackenem Tofu © 6
» Gekochten Garnelen 2 7
o Gebackener Hiihnerbrust 6,5
» Gebratenem Rindfleisch " 7

e Char-Siu Schweinefleisch 14 6,5




2 NEM HAI SAN (5 Stiick) . 75
Mini- Fruhllngsrollen/mlnlsprlngroll """

Knusprige Friihlingsrollen gefiillt mit Fisch, saftigen Garnelen und frischem Gemiise — Serviert mit
einer Limetten-Chilli-Fischsauce.

X NEM HA NOI (2 Stiick)
Fruhllngsrollen nach HanoiArt/Hanoi springroll”

Frihlingsrollen gefillt mit Schwelneﬁamc ch, Glasnudeln, Shiitake-Pilze,
Gemuse, serviert mit Chilli-Limetten-Dressing )

1.4,6,10,14



04/ Gi\ l’fc XIEN [2 Stiick) 161112

Gegrillte HiihnerspieBe mit StiBsauer-Dip,
verfeinert mit Teriyaki-SoBe

™ BANH BAO BO PHO MAI (2 Stiick) '
BAO BUN

Hefeteigtaschen gefiillt mit Rinderhack und Schmelzkase
Baobun filled with minced beef and cheese

A

6,5




P GA LAC PHO MAI (5 Stiick) "*” 7

Knusprige Chicken Nuggets, goldbraun frittiert und serviert mit hausgemachter
KésesoBe — auBen extra knusprig, innen zart und saftig.




TOM CHIEN HANH NHAN (2 Stiick) "***"* 8

Knusprig in Mandeln panierte Garnelen, serviert auf frischem
Spinat und Cherrytomaten, verfeinert mit Sesam-Dressing und
Triffelpilzol. Dazu cremige Wasabi-soBe : '




I3 CA HOI HIMALYA
Lachs- Tataki mit frischer Yuzu-Sauce **""

Zart geschnitter, leicht gezalzener Lachs, serviert mit cremiger
Yuzu-SoBe.

. -




B NAM ROM CHIEN GION "*’

Knusprig frittierte Shimeji-Pilze, serviert mit einer cremigen, haus-
gemachten Cocktail-SofBe.

I EDAMAME

Gedampfte junge Sojabohnen in der Schote, leicht gesalzen

Mit Meersalz
Spicy

B VAN THAN CHIEN/ Knusprige Wantan'

Handgemachte Teigtaschen gefiillt mit Hackfleisch,
Gemuse, serviert mit SuB-sauer-Dip

B3 CHA LA LOT (3 STUCK)

Rindfleisch-La-Lot-Rollchen

B3 HA CAO TOM (4 STUCK)/ HA CAQ “*

Gedampfte Teigtaschen geflillt mit Garnelen und Gemiise, serviert
mit SojasoBe, Sesamdl und Sesam.

B MET MIX - Mix Set fiir 2 Personen

1 Sommerrollen, 1 Hanoi Friihliingsrollen, 2 Hahnchenspiel3,
2 Stiick Ha cao, dazu Krabenschips.

[e)&)

59

6,5

19,5



SALAT

E3 SALAT CA HOI

14,5
Lachssalat 346712

Frischer Salat mit Lachs, Cherrytomaten, Rucola und Salarico, serviert mit einem
aromatischen Chilli-Limetten-Dressing.

BB 661 MIEN TRON THAP CAM **
Glasnudelsalat mit Sesamdressing

Leichter Glasnudelsalat aus SiliBkartoffel-Glasnudeln, kombiniert mit Zwiebeln, Karotten,
Pilzen, Pak Choi, Sojabohnensprossen, gerdstetem Sesam und gerdsteten Erdniissen.
Serviert mit unserem hausgemachten, pikanten Sesam-Dressing. Wahlweise mit:

e Tofu 8,5
e Rindfleisch 10,5

GOl XOAI XOT THAI *
Chilli-Sweet-Sour Rindfleisch Salat

Frischer, aromatischer Mangosalat mit zarten Rindfleischstreifen, verfeinert

mit einem scharf-wiirzig-sauerlichen Thai-Dressing. Serviert mit knusprigen
Krabbenchips.

10,5






SUPPE/ SOUPS

K3 CANH CHUA

Kraftige Hiihner- & Rinderbouillon mit Champignon, Ananas, Okra, Gemiise der Saison und
Reisnudeln verfeinert mit Friihlingszwiebeln und Koriander. Wahlweise mit:

« Gegrilltem Lachs mit Dill 4 8,5
« Garnelen mit Dill 2 7,5

B SUP GA NAM " 6.9
Huhnersuppe mit Shiitake-Pilzen

Klare Hihnerbriihe mit zart gezupfter Hahnchenbrust, Shiitake-Pilzen, Karotten, stiBem Mais
und verriihrtem Ei, garniert mit Friihlingszwiebeln und Koriander.

B SUP VAN THAN/Wantan Suppe 59

Wantan, Pakchoi, Gemiise der Saison in Rinderbriihe



HAUPTSPEISE
PHO SUPPE

Traditionelle vietnamesische Reisbandnudelnsuppe in aromatischen klaren Rinderbriihe, serviert mit
Zwiebeln, Fruhlingszwiebeln und frischen viethamesischen Krautern. Dazu Limette und ChilisoBe.

B3 PHO BO PREMIUM - PHO BO KHO 18,5

Geschmorte Rinderbrust

B3 PHO GA 16,5

Zarter Maishahnchen

B3 PHO BO TAI LAN 17

Kurz angebratenem, zartem Rindfleisch mit Knoblauch, Ingwer, dazu Rinderkl6Bchen.




HAUPTSPEISE
BUN SUPPE

Tradionelle viethamesische Reisnudelnsuppe

P BUN GA MOC 16,5

Hiihnerbrust, SchweinefleischkloBchen, Zwiebeln, Lauchzwiebeln, Koriander

B3 BUN CA' 175

Fischfrikadelle, Fischfillet, Tomaten, Ananas und Dill.

B BANH CANH "’ 175

Udonnudeln, Garnelen, Onsen Ei, Hackfleisch, Zwiebeln, vietnamesische Krauter.

Mi VAN THAN 159

Eiernudeln, Wantan Teigtaschen, Charsiu Schweinefleisch, Pakchoi, Lauchzwiebeln.

VIETNAM SPECIALS

B3 PHO XAQ 5"

Gebratene Reisbandnudeln mit Ei, Frihlingszwiebeln, Zwiebeln und Karotten, serviert mit frischem
Salat, gerdsteten Erdnlissen und Sesam. Wahlweise mit:

« Rindfleisch © 18
e Hahnchen 16,5
« Frittierter Tofu © 15,5

» Garnelen 2 17



B] UDON XAQ **"

Udon-Nudeln in einer aromatischen PilzsoBe, kombiniert mit saisonalem Gemtuise und garniert mit
gerosteten Erdniissen und Sesam. Getoppt mit einem in SojasoBe marinierten Onsen-Ei.
Wahlweise mit:

A. Rindfleisch 18
B. Hdhnchen 16,5
C. Frittierter Tofu 16
D. Garnelen ? 17
E. Ente 19,5

EY BUN CHA NUGNG HA NOI “ - 16,5

Marinierte Schweinebauchscheiben,
serviert mit Reisnudeln, frischen
Krautern, Salat, eingelegtem
Gemiise und einer traditionellen
Viethamesischen Dip-SoBe auf
Basis von FischsoBe,

Limette und Knoblauch.




IE] BUN BO NAM B0 “**" 17

Lauwarme Reisnudeln mit zarten Rindfleischstreifen, frischen Krautern, Salat, Gemiise,
knusprigen Rostzwiebeln, gerdsteten Erdnlissen und Sprossen, serviert mit einer
aromatischen viethamesischen FischsoBen-Dressing.

B BON NEM CHA LA LOT “>*" 17

Reisnudeln mit knusprigen
vietnamesischen Friihlingsrollen
und aromatischen
Rindfleisch-La-Lot-Rolichen,
serviert mit frischen Krautern,
Salat, eingelegtem Gemiise,
Erdniissen und einer
traditionellen vietnamesischen
FischsoBen-Dressing.

B3 MY XAO TOI >’

Pasta, geschwenkt in unserer hausgemachten traditionellen Knoblauch-Butter-Creme,
serviert mit Gemise der Saison und Onsen Ei.

Wahlweise mit:
« Rindfleisch 18
 Garnelen 2 17
« Char-Siu-Schweinefleisch und Pak Choi ®™ 16,5



COM/REIS

B COM RANG **’

Aromatisch gebratener Reis mit Ei, siBem Mais,
Erbsen und Karotten, garniert mit knusprigen
Rostzwiebeln. Dazu servieren wir eine Schale
klare Briihe mit Lauchzwiebel.

Wahlweise mit:

A. Rindfleisch 18
B. Fritierte Hihnchen 16
C. Garnelen ? 17
D. Ente 19
E. Char-Siu-Schweinefleisch 16

E3 COM CA RI>*™"

Cremiges Kokos-Curry mit Gemiise der Saison,
Salat im Chili-Limetten-Dressing und Reis.

Dazu Erdnlisse, Sesam und Teriyaki-SofBe.
Wahlweise mit:

A. Rindfleisch 17
B. Hadhnchen - 15.5
C. Frittierter Tofu : 15
D. Garnelen 17
E. Ente 18.5

F. Gegrilltem Lachs 18



B COM SOT XOAI 54"

Cremiges Mango SoBe mit Gemise der Saison, Salat im Chili-Limetten-Dressing und Reis.

Dazu Erdniisse, Sesam und Teriyaki-SoBe.
Wahlweise mit:

A. Rindfleisch

B. Hahnchen

C. Frittierter Tofu
D. Garnelen

E. Ente

F. Gegrilltem Lachs

COM SOT LAC "

ErdnusssoBe mit Gemiise der Saison, Salat im Chili-Limetten-Dressing und Reis.
Dazu Erdniisse, Sesam und Teriyaki-SoBe.
Wahlweise mit:

A. Rindfleisch

B. Hahnchen

C. Frittierter Tofu
D. Garnelen

E. Ente

F. Gegrilltem Lachs

17
15.5
15
17
18.5
18

17
15.5
15
17
18.5
18



B COM SOT TERIYAK] 54"

Teriyaki SoBe mit Gemiise der Saison, Salat im Chili-Limetten-Dressing und Reis.
Dazu Erdnilisse, Sesam und Teriyaki-SoBe.
Wahlweise mit:

A. Rindfleisch 17
B. Gegrilltem Hahnchen 15.5
C. Frittierter Tofu 15
D. Gegrilltem Garnelen 17
E. Ente 18.5
F. Gegrilltem Lachs 18
G. Gegrilltem Oktopus 20.5

EJ cOM GA XAO SA OT° 155

Reis, marinierte Huhnerstreifen mit Zitronengrass, Paprika und
Zwiebelnin hausgemachte Sofe.

M coM BO LUC LAC "¢

Reis mit hausgemachter Dunkle-Sof3e

Gemduse der Saison, gewtirfelten Zwiebeln,
Lauch, Knoblauchscheiben und Ananas.
Serviert auf warmem Reis und verfeinert
mit unserer hausgemachten dunklen SoBe.
Wahlweise mit:

« Rindfleisch 18
e Hahnchen 16,5
o Frittierter Tofu 15,5

e Garnelen 17



KHAC/ANDERE

B2 BACH TUOC SOT CU DEN 21.9

Zart sous-vide gegarter Oktopus, gegrillt, serviert mit einer aromatischen roten
Bete-SoBe, begleitet von einer cremigen Mischung aus Buttercreme und Kartoffelptiree,
serviert mit gegrillten Shimeiji Pilze.

B BO NE CHAO GANG "*™*" 19

Baguette serviert mit gebratene indfl_isch, Spiegelei, cremigem
__?Zwi_eb_ a und siiB-sa ngelegter Gurke. Abgerundet m
hausg en Mix-Sa linguss Pfanne ‘




ALLERGENINFORMATION / ALLERGEN INFORMATION

Unsere Speisen und Getranke konnen folgende Allergene enthalten:
Our dishes and beverages may contain the following allergens:

Nr.| Deutsch English
| Glutenhaltiges Getreide Cereals containing gluten
(Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut) (wheat, rye, barley, oats, spelt, kamut)
2 Krebstiere Crustaceans
3 | Eier Eggs
4 Fisch Fish
5 Erdniisse Peanuts
6 Sojabohnen Soybeans
7 Milch (einschlieBlich Laktose) Milk (inciuding lactose)
8 Schalenfriichte (Mandein, Haselniisse, Wainiisse, Tree nuts (aimonds, hazelnuts, walnuts, cashews,
Cashews, Pecans, Pistazien, Macadamia, Paraniisse) pecans, pistachios, macadamia nuts, Brazil nuts)
9 Sellerie Celery
10 | Senf Mustard
| Sesamsamen Sesame seeds
12 | Schwefeldioxid und Sulfite Sulphur dioxide and sulphites
(> 10 mg/kg oder 10 mg/l) (> 10 mg/kg or 10 mg/!)
13 | Lupinen Lupin
14 |  Weichtiere (z. B. Muscheln, Tintenfisch) Molluscs (e.g. mussels, squid)

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie auf Nachfrage beim Servicepersonal.
Information about allergens and additives is available upon request from our staff.

(Kann Spuren von Niissen und anderen Allergenen enthaiten.)
(May contain traces of nuts or other allergens.)
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DRINKING MENU




TEE (TASSE |KANNE)

GrinerTee 3.5€|5€
Sencha tea
JasminTee 3.5€|5€
rTee / 4€ |6€
inze, Orange, Honig -
Ginger, mint, orange, honey * \
- 5 )
Hibikus GranatapfelTee « = LE |6€
Hibikus blumen, Granatapfel, Zucker, Ora =ﬁ h', . l 1
Vietnam. Schwarzer Tee v R
Hibikus, dine, sugar, a
I I.US grenadine, sugar, oran . e
Jujube Hot LE |6€

Jujube, Orange, (
jujjube, orange, wo

¢



KAFFEE

(wird mit laktosefreier Milch zubereitet)

Espresso-/Macchiatio 2.2€|2.5€
Doppel Espresso 4.4€
Kaffee 3.2€
Capucchino 3.5€
Milchkaffee 3.5€
Latte Macchiato 3.9€
Haselnuss Matcha Latte Coldwhish 4.5€
Candied Orange Latte 3.9€
Vietnam. Kokonussmilch Eis Kaffee 4.9€
WASSER

Morelli Classic 0.251,0.751 2.9€|6.5€
Morelli Still 0.251, 0.751 2.9€|6.5€
SOFTS

CocaCola/Zero0.4L L€
Fanta/Sprite/Spezi LE
Schweppes- Ginger Ale, Tonic Water, 4.2€
Bitter Lemon, Wild Berry 0.2L 3€
SAFT/SCHORLE

Mango, Maracuja, Litschi, Johanisbeer, 4.2€

Orangen, Apfel 0.4L



ArcoBrauHellesVomFass

Light Beer

Arco Brau Weizen
Wheat Beer

Arco Brau Akf Weizen

Non-Acoholic
Dunkle Weizen

Radler
Light Beer With Sprite

Russn
Wheat Beer With Sprite

Cola Weizen
Wheat Beer With Cola

Diesel
Light Beer With Cola

Saigon Beer
Vietnam. Beer

APERITIFS

GinTonic

Sarti Spritz

Aperol Spritz

Lillet Wildberry
Amaro Basil

Malibu Summer Spritz

03 0.5

0.5

0.33l

2.9€(3.5€

4€

4€

4L€
4€

4L€

4€

L€

4€

1€
6.9€
6.9€
6.9€
6.9€
1.5€



WEINE

WEINSCHORLE 0.2 4.9€
Sauvignon Blanc0.1]0.2]0.75 4€]7.5€]|26.5€

Chateau Schembs Wilde 23 Sauvignon Blanc, Frisch, lebendig und aromatisch — mit
Noten von Passionsfrucht, Holunderbliite, Litschi und einem Hauch von Kiwi.

Fresh, vibrant and aromatic — with notes of passion fruit, elderflower,
lychee and a hint of kiwi.

“NO SEX" RIESLING - trocken 0.1/ 0.2] 0.75 3.5€]6.9€|24.9€ ‘

frisch, aromatisch mit Aromen v’n Nashi-Birne, buitte, Aprikose und Mirabelle.
fresh and aromatic with notes of nashi pear, quince, apricot, and mirabelle plum.




&3 011021075 35€16.9€124.9€

GROH, Lachsrosa im Glas, animierend frisch und leicht. Mit zarten Aromen von roten Beeren,
Kirsche und Veilchen, dazu elegante Mineralitét. Trocken, mit lebhafter Sdurestruktur und
rundem Nachhall.

Salmon-pink in the glass, enticingly fresh and light. Delicate aromas of red berries, cherry, and
violet, with elegant minerality. Dry, featuring lively acidity and a smooth finish.

E.Bauer Spatburgunder Gutswein - 3.5€16.9€124.9€
Trocken 0.110.2]0.75

Rubinrot mit feinem Schimmer, elegant und aromatisch. Aromen von Waldbeere, Kirsche und
feinen Gewdirznoten, untersttiitzt durch eine samtige Struktur und ausgewogene Tannine.

Ruby red with a delicate gleam, elegant and aromatic. Notes of wild berries, cherry
and subtle spice, supported by a silky structure and balanced tannins.

Baron Philippe De Rothschild "Agneau Rouge" 3.5€16.9€124.9€
0.1/0.2]0.75

Krdftig und ausgewogen — mit Aromen von reifen roten Friichten, Pflaume
und feinen Gewdirznoten.

Rich and well-balanced - showing aromas of ripe red fruits, plum and subtle spice

PROSECCO gk 4€

(Prosecco Superoire DOCG Valdobbiadene v. Terre Serena)

Feine, anhaltende Perlage mit eleganten Aromen von griinem Apfel, Birne und weiBen
Bliiten. Frisch, ausgewogen und leicht fruchtig — ein klassischer Prosecco aus
Valdobbiadene mit lebendiger Frische und feinem Schmelz

Fine and persistent bubbles with elegant aromas of green apple, pear and white flowers. Fresh,
balanced and delicately fruity — a classic Prosecco from Vaidobbiadene with lively freshness and
a smooth finish.



HAUSGEMACHTE

Il TROPICAL EIS TEA 6,5¢

Vietnam. bliiten Tee, Maison selbstgemachte tropische Sirup,
Mango, Maracuja, Orange
Vietnamese flower tea, homemade tropical sirup, orange, passion fruit

B CHANH DA EIS TEE # 5,5¢
leicht

Frische Limettensaftschorle mit einem Spritzer leettens

gesliBt, mit Minze verfeinert. !( B At e
Fresh lime spritzer with a splash of lime juice, lig htly sweetene ¢
and refined with mint and ice cubes.




I PFIRSISCH EIS TEA

Schwarzer Tee, Orange, Zitronengrass, Pfirsisch.

I YUZU EISTEA

Schwarzer Tee, Maracujasdaft, Yuzu Te a

I3 CRANBERRY BASILIK!

Cranberrysaft, Orangensaft,
hausgemacht Syrup

I INGWER LIMON

Ginger Ale, Ingwer, Limetten,
sprudel Wasser

9,9¢€

6,5€

9,9¢

9,9€



PINK WHISPER 5,5€

Hibikus Tee, Hibikus Syrup, Maracuja saft

I} COCONUSS SUNRISE 5,9¢

Kokossyrup, Ananassaft, Hibikus Tee

I MANGO LASSI




COCKTAILS

B MAISON NO.193 8.5

Bombay, Zucker, Limettensaft, Orangensdft, Pomelosaft, Karamel syrup -

B MONKEY BLAZE _ 128¢




I ESPRESSO MARTINI 8,5¢

Bombay, Zucker, Limettensaft, Orangensdaft, Pomelosaft, Karamel syrup

I SMOKY GOLD SOUR 9,9¢

Whisky Mark, Talisker, Zuckersirup, Limetten, Orange




I SCARLET BLOOM 12,9¢

Monkey, Sake, Zuckersirup, Limetten, Orange, Grenadinesirup

TEQUILLA EMBER TWIST 9,9¢

Tequila, Martini Firo, Zuckersirup, Limetten, Orange

I PASSION 43 9.9¢

Vodka bellow 42, Licor 43, Zuckersirup, Limetten, Orange, Maracujasaft




I STRAWBERRY BULLDOG MAGARITA 9,5¢

Tequilla, Triple Sec, Erdbeer, Corona Extra

B MEXICAN BULLDOG MAGARITA 9,5¢

Tequilla, Limettensaft, Cointreau, Corona Extra

KT ORANGE BULLDOG MAGARITA

) F ‘,.I 1. S
Tequilla, Triple Sec, Agave Sirup, -’; ettensaft, Orangen o Corona Extra




DESSERTS

B X0l X0Al 6.4¢

Klebreis mit Kokosmilch, MangosoBe im Pandanusblatt
Sticky rice with coconut milk, mango sauce in a pandanus leaf

1 CHUOI CHIEN yAT>

Gebackene Bananaballs, bedeckt mit Honig, Sesam, Erdniisse, und
ein Kugel Vanille Eis dazu

Baked banana balls covered with honey, sesame seeds, peanuts, and a scoop
of vanilla ice cream.

B TIRAMISU
I MATCHA EIS
I SESAM EIS
I YUZU SORB

PRyt
¥




N

MAISON

Vietnamese Cuisine




