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Willkomy¥en bei Maison,

wo traditionelle viethamesische Geschmackswelten von €iner neuen

Generation neu interpretiert werden.

Unsere Kuche verbmdet Respekt vor der Tradition mit dem Ansprui{‘mje - {
moderne f(uhnarlk “Wir-bewahren die Authentizitdt und Einfachhéi
vietnamesischen Kiiche - von sorgfiltig ausgewihlten Zutaten bis hinzu -
traditienellen#ubereitungsmethoden - und verleihen Jedem Gericht

b —

otefehizeitig eine zeitgemaRke Handschrift. Durch raffinierte Prisentationm w ———

prazise Handwerkskunst und moderne Techniken entstehen Gerichte, die
vertraut wirken und dennoch tiberraschen.

Neben unseren vietnamesischen Spezialititen finden Sie bei Maison auch
eine sorgfaltig zusammengestellte Auswahl an Sushi. Mit derselben Hingabe
zu Frische, Qualitit und Asthetik erganzen diese Kreationen unsere
Speisekarte und schaffen eine harmonische Verbindung zweier asiatischer
Genusskulturen.

Inspiriert von alltdglichen vietnamesischen Familienrezepten, Erinnerungen
an die Heimat und der Vielfalt Asiens, mochten wir mehr bieten als nur
gutes Essen. Jeder Besuch soll ein Erlebnis sein — gepragt von herzlicher
Gastfreundschaft, einer entspannten Atmosphare und Gerichten, die
Geschichten erzahlen.

Maison steht fir ehrliche Kiche, hochwertige Zutaten und die Liebe zum
Detail. Hier treffen Vergangenheit und Gegenwart aufeinander, Tradition
begegnet Innovation und aus vertrauten Aromen entstehen neue
kulinarische Momente. Erleben Sie Vietnam - erganzt durch ausgewahlte
Sushi-Kreationen - in seiner urspringlichen Seele, neu gedacht fir die
Gegenwart.

Erleben Sie Vietnam - erganzt durch ausgewahlte Sushi-
Kreationen - in seiner urspriinglichen Seele, neu gedacht fur die
Gegenwart.

Maison Team




01. CANH CHUA

Kraftige Hihner- & Rinderbouillon mit
Champignon, Ananas, Okra, Gemdise
der Saison und Reisnudeln verfeirert -
mit Frihlingszwiebeln und Korland/6r
Wahlweise mit: ‘
* Gegrilltem Lachs'mit Dill, 79
e Garneler mit Dill, 6.9 :

" ~
d Huhnersuppe mit Shimeji-Pilzen
1Y) Klqrfe Hihnerbrihe mit zart gezupfter
6 ‘nnchenbrust Pilzen, Karotten, 6.9
b4 suBem Mais und verriihrtem Ei,
/" garniert mit Frihlingszwiebeln und

~ Koriander.

iy

ol 03 80P WANTAN \

SNl Wl se) o, Telgtaschen gefuIIt mit Fleisch und
e ,', . Gemuse, Pakchoi, Gemtuse der Saison 5)
Sy in'Rinderbriihe
, ‘ 4

N
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6 04 GOI MIEN TRONIS()“/

Leichter Glasnudelsalat aus SuBkartoffeI—

Glasnudeln, kombiniert mit Zwiebeln, Karotten,

Pilzen, Pak Choi, Sojabohnensprossen, gjer'cistetem
Sesam und gerdsteten Erdntissen. Serviert mit =ua
unserem hausgemachten, pikanten Sesam- Y

Dressing. Wahlweise mit: e . . . 06. BABY

e Tofu 8.5

e Rindfleisch  10.5 ‘. i SPINAT
SALAT,,

Frische Babyspinat mit
Avocado, Tomate und
Sesamdressing. 5.9
Mit Tempura

= 8.5

2 4"y

‘!fw;,g,mw’

05. GOI XOAI XOT THAL,,
Frischer, tischer M lat mit t
R:Ir;scjﬂsirscahr;)trtl?f;c, veerrfeianlgr? :naif eir:;rrfasrcﬁg rf- O 7. E DAMAME

wurzig-sauerlichen Thai-Dressing. Serviert mit y ; : )
Gedampfte junge Sojabohnen in der Schote,

knusprigen Krabbenchips. 10.5 1
leicht gesalzen
Mit Meersalz 5
DS’I Spicy 6
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‘08 G(’)f CBON/(Z STUCK)
SOMMI:RROLLEN4 o

“krische Sommtrrollen mit Karbsy(at Gurke, Sesam
und Reisnudeln, Umhullt von Reispapier. Mit [
gehackten Erdnussp\ n und hausgemachter
ErdnusssoRe serviert. Wahlweise fit:  /~

Gebackenem Tofu _[ I 6

““Gekochten Garnelen, = 7

Gebackener Hihnerbrust 6.5

Gebratenem Rindfleisch =
N )7

~09. NEM HA NOI (2 STUCK)
FRUHLINGSROLLEN NACH
- HANOIART, @14 .

~ Fruhlingsrollen gefullt mit Schweinehackfleisch,
Glasnudeln, Shiitake-Pilze, Gemuise, serviert mit
Chilli-Limetten-Dressing

10.NEM CHAY
(5 STUCK)

MINI FRUHLINGS-
ROLLEN, ; ¢

Vegetarische
Frahlingsrollen. 5.5
Serviert mit SUR-
Sauer-Sol3e.

E
E

12.GA LAC PHO MAI (5
STUCK), 5, 7

Knusprige Chicken Nuggets, goldbraun frittiert
und serviert mit hausgemachter KasesolRRe

11.GA UC XIEN
(2 STUCK), ¢ 1,1,

Gegrillte HihnerspieRe,
verfeinert mit Yakitori-Sol3e

13.BANH BAO BO PHO MAI
(2 STUCK),./BAO BUN .,

Hefeteigtaschen gefullt mit Rinderhackfliesch
und Schmelzkase

14.THIT XIEN NUONG
(2 STK. ) 2

Gegrillter Schweinespiel3e mit Knoblauch-
Butter-SolRe

15. NAM ROM CHIEN
_GION,,

Knusprig frittierte Shimeji-Pilze, serviert mit
einer cremigen, hausgemachten Cocktail- 7
Sol3e-

16. VAN THAN CHIEN
/ KNUSPRIGE WANTAN, 5.6

Handgemachte Teigtaschen gefillt mit
Hackfleisch, Gemuse, serviert mit Sti3-sauer-Dip

17. CHA LA LOT (3 STK)),
Rindfleisch-La-Lot-RélIchen, serviert mit Teriyaki
Sof3e

18. HA CAO TOM
(4 STUCK)/ HA CAO,

Gedampfte Teigtaschen gefillt mit
Garnelen und Gemuse, serviert mit
Sojasole, Sesamol und Sesam.

19. MET MIX - Mix SET FUR
2 PERSONEN

1 Hanoi Frahliingsrollen, 2

HahnchenspieB, 2 Schweinespiel3e, 2 19.5
Stuck Ha cao, Edamame dazu

Krabenschips. Mit 3 verschiedenen
hausgemachte SolRe
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22. MAISON TATAKTI, , ., 20 GARNELEN DELUX (2
(6 STK.) STK.),
Frische Fisch mit Omi-Sora-Sol3e nach Gegrillter Riesengarnelen mit Knoblauch-
Maison Rezept. ," ' Butter-Sol3e, dazu beilagen Salat mit Chilli- &

Limetten-Dressing

Wahlweise mit:

217GA HOI HIMALYA
LACHS-TATAKI MIT YUZU-
SAUCE, ., (6 STK.)

Zart geschnitter, leicht

gezalzener Lachs, serviert mit
cremiger Yuzu-SoRRe

8.5

Mit Frahlingszwiebeldl, Erdnusse
und Rostzwiebeln.
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KING DISHES ®

PHO SUPPE

e Reisbandnudelnsuppe in aromatischen klaren Rinderbrthe, serviert mit Zwiebeln,
eln und frischen vietnamesischen Krautern. Dazu Limette und ChilisoRe.

24. PHO BO PREMIUM 18.5

inderbrustwurfel
h Y

Tradition

GA 16.5
enbrust
TAI LAN 17

kurz angebratenem, zartem Rindfleisch mit Knoblauch, Ingwer, dazu Rinderkl6Rchen.
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27. BUN CA, 17.5

Fischfrikadelle, Fischfillet, Tomaten,
Ananas und Dill.

A
TR 3
4 28"BANH CANH,, 17.5 TR
I Udonnudeln, Garnelen, Onsen Ei, .

Hackfleisch, Zwiebeln, vietnamesische
Krauter-. e r b o




W 29. PHO XAO, .,

MATSRS a Gebratene Reisbandnudeln mit Ei,
A B Frihlingszwiebeln, Zwiebeln und

Gemuse der Saison, serviert mit

gerosteten Erdnussen und Sesam.

Wahlweise mit:

Rindfleischg

Hahnchen (gebraten/frittiert) 16.5
Frittierter Tofug 15.5
Garnelen, 17

L - X
B "30. UDON XAO,
;  Udon-Nudeln in einer aromatischen PilzsoRe,
kombiniert mit saisonalem Gemuse und

garniert mit gerdsteten Erdnussen und Sesam.
Getoppt mit einem in Sojasof3e marinierten

|

.

M
e o o

Onsen-Ei.
- Wahlweise mit:
)" e Rindfleisch < .18
; e Hahnchen (gebraten/frittiert) 16.5
-y : A 7 e Frittierter Tofu 15.5
o < : _— = e Garnelen, .'.v—_’.-,,, == 17
= — { ' e Ente / o4 19
31. BUN THIT NUONG
| S A
. HANOI, ,
| e 4,0,11 16.5

T 3 s | Gegrillter SchwieinespieRe, serviert mit Reisnudeln,
g : » frischen Krautern, Salat, eingelegtem Gemuse und

~ einer traditionellen Vietnamesischen Dip-SoRe auf

Basis von FischsolRe, Limette und Knoblauch.

32. BUN BO NAM BO, .,

Lauwarme Reisnudeln mit zarten
Rindfleischstreifen, frischen Krautern,

Salat, Gemuse, knusprigen Rostzwiebeln 17 ;

und gerdsteten Erdnlssen, serviert mit & J,‘-.\‘

einer aromatischen vietnamesischen ; ‘rzt;

FischsoRBen-Dressing. f;.*‘ i
.3

33. BUN NEM CHA
LA LOT .

Reisnudeln mit knusprigen

vietnamesischen Fruhlingsrollen und

aromatischen Rindfleisch-La-Lot-Réllchen, 17
serviert mit frischen Krautern, Salat,

eingelegtem Gemuse, Erdnussen und

einer traditionellen vietnamesischen
FischsoRen-Dressing.



V]

MAISON

Vietnamese Cuisine

34. COM RANG, ;40

Aromatisch gebratener Reis mit Ei, sif3em
Mais, Erbsen und Karotten, garniert mit
knusprigen Rostzwiebeln. Dazu servieren wir
eine Schale klare Briihe mit Lauchzwiebel.
Wahlweise mit:

e Rindfleisch 18
e Hahnchen (gebraten/frittiert) 16
e Garnelen, 17
e Ente 19

- TAUPT &/Jgu




COM CA RL,, COM. SOT LACS(,W COM SOT XOAIWH

‘1', \- u 9‘
piy 2 qu_!‘",ﬂ 143 2
Cre@uge Kokos-Curry mit Gemdise Erdnusssof3e m f%mdse der MangosoBe mit Gemise der
AR

-

der Saison, Salat und Reis. Saison, 'S,eﬁqttr i‘ B A Saison, Salat und Reis.
Bazu Erdniisse, Sesam und Dazu Erdn isse m un Gy Dazu Erdnusse, Sesam und
Teriyaki-SoRe. Teriyaki- S [Se?‘ e Teriyaki-SoRe.
Wahlweise mit: Wahlwelsae ‘mit e Wahlweise mit:

e Rindfleisch 17 . Rlndflelschr— =R e Rindfleisch

e Hahnchen 15.5 . Hahnchen % - ZERe 1 e Hahnchen
(gebraten/frittiert) 15 (gebraten/frlbtl ) fone | . ' (gebraten/frittiert)

* Frittierter Tofu . Frlttferter ofu e Frittierter Tofu

e Garnelen 17 . Garh,eien. AP ‘ Garnelen

e Ente 18.5 o Enteti e SRasa s & 2 : Ente

e Gegrilltem Lachs 18 e Gegrilltem Lachs i Gegrilltem Lachs




V] i
A0 38. COM SOT TERIYAKI, ;..

40. COM BO LUC L;\CLZ‘(),“ TeriyakisoBe mit Gemuise der

Saison, Salat und Reis.
Dazu ErdnUsse, Sesam und

Reis mit hausgemachter Dunkle-SoRRe
Gewiirfelten ZV\{iebeIn, Lauch: : Teriyaki-SoRe.

Knoblauchschel!)en und Paprlka. Sgrwert Wahlweisdrmits

auf warmem Reis und verfeinert mit e RindfleiscH "1 © 97
unserer hausgemachten dunklen Sof3e. :

aaust e Hahnchen = 15.5
Wahl.welse.mlt: (gebraten/frittiert)

: :‘;::Ler::‘:‘h 1:585 e Frittierter Tofu 15
: e Garnelen ; 17

e Frittierter Tofu 15.5 ‘
o 17 . Ente. -~ 18.5
e Gegrilltem Lachs 18
e Gegrilltem Oktopus 20.5

39.COM GA XAO SA OT,,,

Reis, marinierte Hiihnerstreifen mit
Zitronengrass, Paprika, Zwiebeln und
Gemuse der Salsomn’ﬁagsgemachte SoBe t’

»

|

"-“A.—-nnn-“ ;_,I J__‘_n,‘_‘. “__ ‘Q "‘Q(\ﬁ‘? ’(.‘;*“‘ k.

41. FFALSAN XAO TOI CAY,,¢ 1.

Gemische Meeresfriichte mit Gemuse der
Saison und Chilli-Knoblauch SoRe. Serviert mit

H AUPTSPEW%

19




HAUPTSPEISE,

42. BACH TUOQC SOT CU DEN, ..,

Zart sous-vide gegarter Oktopus 180gr, gegrillt, serviert mit
einer aromatischen roten Bete-SoR3e, begleitet von einer
cremigen Mischung aus Buttercreme und Kartoffelpuree,
serviert mit gegrillter Shimeiji Pilze und gegrillter Spargel

43 UDON UMAMLI, .,

Udonnudelin, Bacon, Parmesan, Butter-Sake-SoR3e, Shimeji
Pilze.




DESSERT

>
1. CHUOI CHIEN 7.5

Gebackene Bananaballs, bedeckt mit KaramelsoRe,
Sesam, Erdniisse, und ein Kugel Vanille Eis dazu

2. MATCHA EIS 35
3. SESAM EIS 35
4. YUZU SORBET 35

ALLERGIE

1  Glutenhaltiges Getreide (Welzen 'Roggen, Gerste, Hafer,
Dinkel, Kamut)
2 Krebstiere
3 Eier
=k Fisch

:.'Soiab_ohnen e E -

7 Milch (einschlieRBlich Laktose)

8 Schalenfriuchte (Mandeln, Haselniisse, Walniisse, Cashews, - s
Pecans, Pistazien, Macadamia, Paraniisse) — e

9 Sellerie e
10 Senf S, e

- 11 Sesamsamen
12" Schwefeldioxid und Sulfite (> 10 mg/kg oder 10 mgll)
13 Lupinen
14 Weichtiere (z. B. Muscheln, Tintenfisch)






MI.

Sake,

Lach

48 M4,
Ebi,

M2 Gekochte Garnelen M8

Tekka4 4.5 Kappa

Thunfisch M5 Glifka

> ) . 4.5

M3 Salmonskin,
\ g knusprige Lachshaut Mg
- Ebi Tempura, , 5.1 Sake Avo,

:.nsusprige Garnelen Mﬁ :I::;:hs, Avocado
Anago,
SalzwasserAal M l 0
2 Tekka Avo,
M7 Thunfisch, Avocado

5.5

Avocado
Avocado Ml l .
42 Tori Maki,

Tempura Hahnchen

8 Stk. =N

Maki-Sushi is mRolle,

wird far gewohnlich in
-

0 ;jl.;" 3C

.

MAISON
Vietn;

amese Cuisine
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MAISON

N1. Sake,

Lachs
4.8

N2. Tuna,

Thunfisch
5.1

N3. Ebi,

Gekochte Garnelen
5.1

N4. Hotategai,,

Flambierte Jacobmuscheln
6.8

No. Kanil,z

Krebsfleischmitat
4.1

N6. Anag014

Gegrillter Salzwasseraal
4.8

N7. Avocado

Avocado
4.1

N8. Sake Flambeed,

Flambierte Lachs
5.1

N9. Tuna Flambeed,

Flambierte Thunfisch
5.5

N11. Lachs Tatar; 4 ;

Spicy Lachs
4.5

N12. Tuna Tatar; 4 ;

Spicy Thunfisch
4.9

§ -

ot
2 STUCK.
Sushi aus handgeformtem Reis mit

einer Scheibe Fisch oder
Meeresfrichten




P1. Vunkan Roll, 4 ;

Lachs, Avocado, Tobiko
10.5

U22.
Maguro 1.0.,

Thunfisch, Gurke, Tobiko
)

U23.
Hotategai 1.0.,,

Jacobmuscheln, Avocado, Tobiko
11.5

U24.
Anag() 1.0.14

Salzwasser Aal, Gurke, Sesam
11.5

U25.
Ebi 1.02’11

Gekochte Garnelen, Avocado, Sesam

115

_

U26.
California 1.0. 5 ;

Krebfleischimitat, Frischkase, Avocado, Tobiko
9.1

U27.
Salmonskin,

Gebackene Lachshaut, Avocado, Tobiko
10.1

8 STUCK. ,
AuRenfein :
gewdlrzter Sushireis,
innen Nori, gefullt

mit ausgewalten
U28 Zutaten

Ebi Tempural,g,w
Fritierte Garnelen, Gurke, Frischkase, Sesam
12.1

U29.
Chicken Tempura, |,

LFritierten Huhnerbrustfillet, Avocado, Sesam g
12.1

U30.
Veggie“

Avocado, Gurke, Mango, Sesam mit
rote-Bete-Sol3e

= M

MAISON

. A




S1. Salmon Sashimi, (3. Stk. )

Lachs, Seetangsalat
8.1

S2. Tuna Sashimiy (3 Stk. )

Thunfisch, Seetangsalat
9.1

S3. Hotegai Sashimi,, (4 Stk.)

Jacobmuscheln, Seetangsalat
9.1

S4. Ebi Sashimi, (3 Stk. )

Tiger Garnelen, Seetangsalat
8.1

Gemische Sashimi-Variation
35

Sa. Sashimi Moriawase (15 Stk. )

) ‘.“
b



P ?4« N\

8 STUCK.
frische Sushi Rolle nach Maison Rezept




P1. Vunkan Roll, , ; 155

Lachs, Thunfisch und Gurke fein gerollt und mit gekochten Garnelen umhiillt.
Mit der hausgemachten Cheesemayo-Sofse tibeogen, leich abgeflammt, mit Tobiko und frische Kresse verfeinert

P2. Vegan Fans 13.5

Gurke, Avocado und Spargel fein gerollt und mit diinnen Avocadoscheiben umhiillt. Verfeinert mit Triiffelol
und Rote-Bete-Sofse nach MaisonRezept.

P?) OCean WaV€1’2’4’7,11 15.5

Knusprige Fischhaut, Gurke und Surimi werden mit frischem Thunfisch gerollt, mit scharfer Siracha-Sofde
uberzogen und leicht abgeflammt. Verfeinert mit stifSer Unagi-Sofde und gerdstertem Sesam.

P4. Salmonskin Tuna Flame, ; 15.5

Knusprige Lachshaut, Gurke und cremiger Frischkase fein gerollt, mit frischem Thunfisch belegt. Mit Chili-
MayoSofSe ﬁjoerzogen und leicht abgeflammt.

P5 Unagl Flame] 24.7.14 16.1

Gegrﬂlter Aa}) Gurke und knusprige Garnelen fein gerollt, mit leicht abgeflaimmten Lachs und cremiger
Cheésemayo uberzogen. Mit Katsuobushi-Flocken garniert.

. P6. Tropical Dragonl 2.7.14 15.5

Knusprlge Garnelen, gegrlllter Aal und Mango fein gerollt mit cremigem Frischkase. AuBen mit Avocado umbhiuillt,
mit- warmer Cheesemayo -Sol3e Uberzogen und Tobiko verfeinert

P1. Malson Roll, 5, 47 16.1

Tempura Garnelen, Frlschkase und Avocado werden fein gerollt, mit Lachs umhiillt und leicht abgeflammt.
Serviert mit cremiger Mayocheese-Sofse und siif$-hezhafter Unagi-Sofse.

P8. Ocean Blossom, 5 47 14 17.1

Knusprige Garnelen, Thunfisch, Lachs und Frischkase fein gerollt mit frischer Jacobmuscheln belegt. Mit
Tobiko und Truffelol garniert

'P9. Himalaya’s Gift, ; 16.1

Avocado, Gurke und gesalzener Lachs fein gerollt, mit gesalzen Lachs umhiillt. Serviert mit cremiger Yuzu Sofde
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SUSHISEL

1. Sushi Set 1,

8 Stk Tempuraroll (futo)

8 Stk Makiroll 36 25.5
4 Stk Nigiri
Seetangsalat

Vegetarische Variante 21

2. Sushi Set 2

8 Stk Premium roll

8 Stk Maki Roll 27-| 23

3 Stk. Sashimi
Seetangsalat

Vegetarische Variante 19

3. Sushi set 3 (fiir 2 Person)

6 Stk. Tempura (Futo)
8 Stk Premium 69| >1
8 Stk. Maki

4 Nigiri

6 Stk Sashimi

Seetangsalat

Vegetarische Variante 43









HOMEMADE

1. TROPICAL EIS TEA
Vietnam. bluten Tee, Maison selbstgemachter tropischen Sirup, Mango, y
2.CHANH DA EISTEE W
Frische Limettensaftschorle rhit einel
3. PFIRSISCH EIS T
Schwarzer Tee, Orange, Zitfonengr
4. YUZU EISTEA
Schwarzer Tee, Maracujasaft
5. CRANBERR

Cranberrysaft, Oral

t,

Ginger Ale, Ingwer, Limetten, Orangen, braune "
7. PINK WHISPER

Hibikus Tee, Hibikus Syrup, Maracuja saft g
8. COCONUSS SUNRISE 0

Kokossyrup, Ananassaft, Hibikus Tee



1. MAISON NO.193 9.5
Bombay, Zucker, Limettensaft, Orangensaft,
Pomelosaft, Karamel syrup

2. MONKEY BLAZE LX)

Monkey, Cavados, Erdbeer, Limetten,
Orangen, Zuckersirup

3. SILENT REAPER 9.5
Gin, Limetten, Orangen, Zuckersirup
—_ 4. ESPRESSO MARTINI 7.9
5. SMOKY GOLD SOUR 109
~ Whisky Mark, Tallsmerswup, Limetten,
Orange e
SCARLEm 13.9

onkey, Sake, Zuckerﬁ Llr'tten '
Orange, Grenadinesir 1
7. TEQUILLA EMBER TWIST 109
‘WUHa Martini Firo, Zuckersirup, @i B

: Gie 8 ! 10.9
~ Vodka bellow 42, Licor 43 |rup,

" Limetten, Orange; ﬁsaﬂ"

WEIRWEIN 0.1]0.2]0.75

SAUVIGNON BLANC 4|7.5|26.5
Chateau Schembs Wilde 23 Sauvignon Blanc, Frisch,
lebendig und aromatisch - mit Noten von Passionsfrucht,
Holunderblute, Litschi und einem Hauch von Kiwi..

“NO SEX” RIESLING - TROCKEN 3.5|6.9|24.9
frisch, aromatisch mit Aromen von Nashi-Birne, Quitte,
Aprikose und Mirabelle. )

ROSEWEIN 0.1]02]075  3.5/6.9(24.9

“GROH, Lachsrosa im Glas, animierend frisch und leicht.
Mit zarten Aromen von roten Beeren, Kirsche und
Veilchen, dazu elegante Mineralitat. Trocken, mit Iebhafté’r

Saurestruktur und rundem all.
— e
0.1 | @075 —  3.5(6.9]24.9

R SPATBURGUNDER SV:/i‘N TROCKEN

X ot mit feinem Schimme gantund aromatlsr{w
nvon Waldbeere Klrschdgg' df 1en Gewlirzno

ausgewogene Tanni €ppm o,
Rikiz - }
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EC-Kartenzahlung ab 25,-




